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PREMIUM

BELLE SAISON
MUNICH CLASSIC
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VERDANT IPA

<

AMERICAN AMBER ALE

AMERICAN BARLEYWINE

AMERICAN BROWN ALE

AMERICAN IPA

PREMIUM -c.

NEW
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LEVEDURA ALE
AMERICAN EAST COAST

PREMIUM ...
AMERICAN
EAST COAST
ALE YEAST

£ 590 NET WEIGHT

BELGIAN-SSTYLE ™

5006 NET WEGHT

BRITISH-STYLE
ALE YEAST

AMERICAN PALE ALE
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FERMENTO ALE_
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ALE YEAST

ABBAYE

FERMENTO ALE ESTILO BELGA

DIAMOND

FERMENTO LAGER

AMERICAN STOUT

NEW ENGLAND
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AMERICAN WHEAT
—————————— FLOCULACAO ——————————— —————————— ) FLOCULACAO
ESTILOS DE CERVEJA Média a Alta ESTILOS DE CERVEJA TOLERANCIA ALCOLICA ESTILOS DE CERVEJA FLOCULAGAO ESTILOS DE CERVEJA Baixa BALTIC PORTER
Belga ) . Lagers 13% ABV NEIPA, ales estilo costa Media Ales inglesas frutadas, pale X )
TOLERANCIA ALCOLICA leste . ) Jles porters TOLERANCIA ALCOLICA
AROMA 14% ABV AROMA TAXA DE INOCULACAO TOLERANCIA ALCOLICA R 12% ABV BELGIAN BLONDE ALE
Condimentado, frutado, TAXA DE INOCULACAO Neutro 100-200 g/HI para atingir um ?rR(t)a“ggs especialmente 9% ABV AROMA T B TEETACE
. a T u , i - .
tropical e banana. 50-100g/hL para atingir um ATENUACAO iy dle 510 milnces de de tropicais e stone fruits, ~ "AXA DEINOCULACAO Frutado, esterificado 50-100g/hL para atingir um BELGIAN DARK STRONG
ATENUACAO minimo de 2.5-5 mihdes de Alta celdias/m ) 100g/h'L para atingir um minimo ATENUACAO minimo de 2.5-5 mihdes de
Alta células/ml FERMENTACAO ATENUAGAO de 1 milhdo de células vidveis/ml Média células/ml
) FAIXA DE TEMPERATURA ot TApidoe fementacas Média a Alta ) BELGIAN DUBBEL
FAIXA DE TEMPERATURA FERMENTACAO 10 - 15°C (50 - 59°F) FERMENTAGAO FAIXA DE TEMPERATURA FERMENTACAO

i d luid i -
17-25°C (63 - 77°F) Fermentacio vigorosa pode ser VIgorosa pode ser concluida em FAIXA DE TEMPERATURA Pode ser concluida em 7 dias, um 15 - 22°C (59 - 72°F) Fermentacio vigorosa pode ser

. . A 5 dias** _ 990 _79° i iofi
concluida em 4 dias* ;l[t(;CULACAO 15- 22°C (59 - 72°F) Souco ma|s| lenta que a maioria concluida em 3 dias* BELGIAN GOLDEN STRONG ALE
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BOHEMIAN PILSNER
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BROWN PORTER

CALIFORNIA COMMON

CALLEMAND

PREMIUM -c.

PREMIUM ...

PREMIUM ..., “inibo

PREMIUM ...

5906 NET WEICH £ 5036 NET WESHT

BELGIAN

BELLE SAISON

SAISONSTYLE
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BELGA-SAISON = § FERMENTO ALE ESTILO KOLSCH — .. F=0l FERMENTO ALE DE ALTA e FERMENTO ALE CREAM ALE
=
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FLOCULAGAO FLOCULACAO
ESTILOS DE CERVEJA TOLERANCIA ALCOLICA ESTILOS DE CERVEJA Média a Alta ESTILOS DE CERVEJA TOLERANCIA ALCOLICA ESTILOS DE CERVEJA Baixa
Saison 15% ABV Estilo Kolsch, ales neutras _ ] Grande variedade de ales 14% ABV Cervejas de trigo DOPPELBOCK
TOLERANCIA ALCOLICA TOLERANCIA ALCOLICA
AROMA TAXA DE INOCULACAO AROMA 9% ABV AROMA TAXA DE INOCULACAO AROMA 129 ABV
Citrico, apimentado 50-100g/hL para atingir um Ligeiramente frutado, mais TAXA DE INOCULACAO Ligeiramente frutado, 50-100g/hL para atingir um Frutado, leves notas de i DORTMUNDER EXPORT
ATENUACAG minimo de 2,5 - 5 milhdes de neutro com fermentacoes 100a/hL. para atin ifum minimo neutro minimo de 2.5-5 mihdes de banana e cravo TAXA DE INOCULAFAQ
¢ células / mL mais frias 9rn. b 9 ) células/ml ) 50-100g/hL para atingir um DRY STOUT
Alta de 1 milhdo de células/ml ATENUACAO ATENUAGAO minimo de 2.5-5 mihdes de
FERMENTACAO ATENUAGAO . Alta FERMENTACAO Média a Alta células/ml
FAIXA DE TEMPERATURA PR - e FERMENTAGAO o
. . Inicio rdpido e fermentacao Média a Alta ] ) Fermentacao vigorosa pode ser DUNKELWEIZEN
15-35°C (59 - 95°F) , ] Pode ser concluida em 7 dias, um FAIXA DE TEMPERATURA ] - FAIXA DE TEMPERATURA  FERMENTACAO
vigorosa pode ser concluida em concluida em 4 dias ¢

FAIXA DE TEMPERATURA pouco mais lenta que a maioria 10- 22°C(50-72°F) 17 - 22°C (63 - 72°F)

FLOCULACAO 4 dias* 0 i Fermer)tagéo viggrosa pode ser )
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FOREIGN EXTRA STOUT

GERMAN PILSNER
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FERMENTO ALE DA COSTA LEVADURA ALE

OESTE AMERICANA

FERMENTO ALE
DE ESTILO INGLES

IRISH RED ALE

————————————
ESTILOS DE CERVEJA
Ales Americanas

TOLERANCIA ALCOLICA
13% ABV

ESTILOS DE CERVEJA
Ale estilo ingles, Pale Ale

TOLERANCIA ALCOLICA
12% ABV

ESTILOS DE CERVEJA

NEIPA, English IPA, American

Pale, English Bitter, Sweet

FLOCULACAO
Média

TOLERANCIA ALCOLICA

KETTLE SOURS

KOLSCH

AROMA TAXA DE INOCULACAO AROMA TAXA DE INOCULAGAO Stout. Sours 10% ABV
Neutro, levemente 50-100g/hL para atingir um Frutado, ésteres, malte 50-100g/hL para atingir um ' _
esterificado minimo de 2.5-5 mihdes de _ minimo de 2.5-5 mihoes de AROMA TAXA DE INOCULACAF) e
ATENUACAO células/ml ?ATéEd'\:aUACAO células/ml Damasco com notas de frutas fnof_rji?r?g/dheszg—rSa i;ﬂgg;{ﬁ

o ) _ tropicais e frutas citricas , i MILD
Média a Alta FERMENTAGAO FERMENTACAO células/mll
EAIXA DE TEMPERATURA Inicio rdpido e fermentacao ?gl_XS;CE (EEM;EfF?TURA Fermentagao vigorosa pode ser ATENUACAO FERMENTACAO

vigorosa que pode ser concluida concluida em 3 dias* Média a Alta ¢ MUNICH DUNKEL

15-22°C(59-72°F)

em 4 dias*
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CBC-1

FERMENTO PARA REFERMENTAGAQ
EM GARRAFA E CASK

TOLERANCIA ALCOLICA

- 18% ABV para fermentacao
primaria

- 12-14% ABV para refermentacéo

ESTILOS DE CERVEJA
Fermentacdo primaria de
cervejas estilo champagne
e fruit beers e
refermentacdo de todos os
estilos de cerveja

TAXA DE INOCULAGCAO
- Primaria: 50-100g/hL
Melhor usado para - Refermentacao em garrafa: 10g/hL
refermentacéo. Pode ser
concluida em 2 semanas
nas temperaturas

recomendadas

OBSERVACOES

O CBCG1 contém uma reserva
adequada de carboidratos e 4cidos
graxos insaturados, e é provavel
que a divisao celular (tipicamente
uma divisdo) ocorra na garrafa.

FAIXA DE TEMPERATURA
- Primaria: 20°C

- Refermentacao: 15 - 25°C
(59-77°F)

Digitalize para encontrar seu taxa de
inoculacdo exato e acesse calculadoras
de cerveja, praticas recomendadas,
perguntas frequentes e muito mais em
nosso canto gratuito para cervejeiros.

CONTATE-NOS
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ALE YEAST

mase AUSTRIA

ESTILOS DE CERVEJA
Cerveja de trigo de estilo
bavaro

AROMA
Frutado, banana e
condimentado

ATENUACAO
Média a Alta

FAIXA DE TEMPERATURA

17 - 22°C (63 - 72°F)
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Para mais informacdes, visite nossa pagina online em www.lallemandbrewing.com

LALLEMAND BREWING

MUNICH
GLASSIG

FERMENTO ALE DE TRIGO

FLOCULACAO
Baixa

TOLERANCIA ALCOLICA
12% ABV

TAXA DE INOCULACAO
50-100g/hL para atingir um
minimo de 2.5-5 mihoes de
células/ml

FERMENTACAO
Fermentagao vigorosa pode ser
concluida em 4 dias*
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FAIXA DE TEMPERATURA

18-23°C (64 - 73°F)

Fermentacao pode ser concluida
em 5 dias
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PREMIUM -c.

ESTILOS DE CERVEJA

Farmhouses norueguesas,

cervejas neutras de
fermentacéo rapida

AROMA

Relativamente neutro a altas
temperaturas, leves notas de

laranja e citricas

V0SS

FERMENTO ALE VOSS KVEIK

FAIXA DE TEMPERATURA
25-40°C (77 - 104°F)
Ideal: 35 - 40°C (95 - 104°F)

FLOCULAGAO
Muito alta

TOLERANCIA ALCOLICA
12% ABV

TAXA DE INOCULAGAO
50-100g/hL para atingir um
minimo de 2,5-5 milhdes de

células / ml

ATENUAGAO )

Média a Alta FERMENTAGAO
Fermentacao vigorosa pode ser
concluida em 2-3 dias*
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Para qualquer dudiva, vocé também pode nos contatar via email brewing@lallemand.com
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MUNICH HELLES

NEW ENGLAND IPA

NEW ENGLAND PALE ALE

OATMEAL STOUT

OKTOBERFEST/MARZEN

OLD ALE

ORDINARY BITTER

ROBUST PORTER

ROGGEN/RYE

RUSSIAN IMPERIAL STOUT

SAISON

SCHWARZBIER

SCOTTISH ALE

SESSION IPA

SPECIAL/BEST BITTER

STRONG SCOTCH ALE

SWEET STOUT

TRADITIONAL BOCK

VIENNA LAGER

WEIZEN/WEISSBIER

WEIZENBOCK

WITBIER

*No mosto padrdo Lallemand a 20°C

www.lallemandbrewing.com

** No mosto padrdo Lallemand a 12°C




